
Martha's Colheita D.O.C. Douro Rosé 2022

Notas de Prova 
Tasting Notes

Vinificação 
Winemaking

Castas 
Grape Varieties

Touriga Nacional,  Touriga Franca

Vindima manual com uvas provenientes das vinhas de São 
Pedro, em de São João de Lobrigos. Fermentação e maturação 
em inox.
Manual harvesting with grapes from the São Pedro 
vineyards, in São João de Lobrigos. Fermentation and 
maturation in stainless steel.
13%Álcool

Alcohol

Tipo 
Type

Harmonização 
Food Pairing

Apresenta uma cor salmão pálida. No nariz é  perfumado, com 
aromas de morangos silvestres, frutas cítricas e muito floral. Tem 
um paladar redondo e cremoso com bastante mineralidade, e boa 
acidez.
It has a pale salmon color. On the nose it is fragrant, with aromas 
of wild strawberries, citrus fruits and a lot of florals. It has a 
round and creamy palate with plenty of minerality and good 
acidity.

Recomenda-se servir a uma temperatura de 8 a 10ºC.

 

Acompanha bem com saladas, pratos de marisco, peixe e carne 
branca.
It is recommended to serve at a temperature of 8 to 10ºC. It 
goes well with salads, seafood dishes, fish and white meat.

Vinho  Rosé D.O.C. Douro 
Rose wine D.O.C. Douro




